Con questo menu e
iniziata la stagione della

caccio. B <3 Menu stagionale =

Scegliete tra la nostra
deliziosa selezione
"selvatica"...

Kirbiscremesuppe &> € 7,80

Zuppa di zucca fatta in casa

preparata con zucca butternut e +Hokkaido,

vaffinata con olio di semi di zucca oviginale della Stivia,
con pane fresco del nostro forno a legna

Wildkraftbrithe € 7,40
Brodo di cevvo con ravioli di cewvo,
con pane fresco del nostro forno a legna

Wildschweinbraten € 24,50

Tenero arvosto di cinghiale (dalla coscia), con spatzle fatti in casa,
cavoletti di Bruxelles scottati nella pancetta e mivtilli vossi

Edel-Hirschgulasch € 22,90
QGuulasch di cevvo pregiato
con mele e cavolo vosso fatti in casa e gnocchi di pane

/o Ente € 24,90
/e anatva con gnocchi di patate, salsa all'arancia e
mele e cavolo rosso fatti in casa

=
Giansekeulen € 29,90
Cosce d'oca (2 pezzi, circa 800 g in totale)
con gnocchi di patate, mele e cavolo vosso fatti in casa e
una sostanziosa salsa alla birra di malto
su richiesta invece di cavolo rosso con pancetta e cavoletti di Bruxelles
»Qianse-Teller € 11,50
Se desidevate condividere una porzione, potete anche ordinare
un "piatto d'oca" (con gnocchi di patate, mele e cavolo rosso
fatti in casa e una sostanziosa salsa alla birra di malto)
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